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OO
PRZYSTAWKI ZIMNE

Focaccia

[Swiezo wypiekane wloskie pieczywo]:

, z czosnkiem, rozmarynem, oliwg z oliwek EV
i sola morska @

Mix oliwek w ziotach @ (©

czarne i zielone oliwki marynowane w oliwie
z rozmarynem, mietg, czosnkiem i ptatkami
papryczki chilli

Bruschetta:

» pomidor, ser mozzarella, bazylia, czosnek

« pomidor malinowy tarty, czosnek, oliwa z
oliwek EV, szynka Prosciutto Crudo,
domowe pesto bazyliowe (zawiera orzechy
pini), s6l Maldon, bazylia {E}

Stracciatella {E}

25 zt

25 zt

26 zt

29 zt

29 zt

wioski, delikatnie kremowy ser podany na domowej

pieczonej i marynowanej papryce z czosnkiem,
pietruszka i oliwa z oliwek EV, serwowany z
chlebkiem Carasau

Tatar wotowy

wotowina siekana, cebula czerwona, kapary,
z6ttko pasteryzowane, musztarda francuska,
owoce kaparowca, oliwa z oliwek EV, masto,
podany z pieczywem

Carpaccio wotowe

plastry wotowiny, rukola, kapary,
ser Grana Padano D.O.P, oliwa truflowa,
cytryna, owoce kaparowca, podane z pieczywem

Deska wedlin

46 zt

46 zt

57 zt

selekcja wtoskich wedlin: salame Spianata piccante,
salame Soppressata Siciliana, salame Spianata z trufla,
szynka Prosciutto Crudo, oliwki, marynowane cebulki

Borettane, grissini, taralli, chlebek Carasau

Deska seréw

65 zt

selekcja wtoskich seréow: Provolone piccante D.O.P,

Parmigiano Reggiano D.O.P,
Pecorino z winem Chianti D.O.C.G.,

Pecorino z truflami, chlebek Carasau, grissini, taralli,

sos winno-miodowy

MENU

PRZYSTAWKI CIEPLE

Krewetki w sosie winno - maslanym @{E} 55 zt

krewetka tygrysia, krewetki (5 szt.), masto, biate wino,
papryka peperoncino, czosnek, natka pietruszki,
podane z pieczywem

Kalmary fritti 45 7t

smazone kalmary, panierowane w mace
kukurydzianej podane z cytryng oraz sosem aioli ze
szczypiorkiem

Baklazan ze Stracciatella ) {N} 39zt

smazony baktazan w mace kukurydzianej podany z
pieczonymi pomidorami San Marzano D.O.P,,
czosnkiem i bazylig, serem Stracciatella, sosem
gremolat oraz smazonym jarmuzem

Frytki z batatéw {E} 322t

podane z pikantnym sosem Jalapeno
oraz sosem z czarnej trufli

Frytki stekowe 27 zt

podane z sosem z czarnej trufli oraz posypane
serem Grana Padano D.O.P.

SALATY

Burrata podana z focaccia {E}

wioski kremowy ser podany na pomidorach
malinowych z pomidorkami datterini confit z
oregano i czosnkiem, domowym pesto bazyliowym
(zawiera orzechy pini), rukola, czarnym pieprzem,
ziotowa oliwg z oliwek

Arancia fresca {E} 3924

mix safat, ser Gorgonzola D.O.P.,, pomarancza,
grapefruit, orzechy wtoskie karmelizowane w
miodzie, dressing jogurtowo - mietowy

54zt

Burak z karmelizowanym kozim serem @ 45 41
Z

burak gotowany, ser kozi, rukola, szpinak,
migdaty prazone, owoce sezonowe,
sos miodowo — balsamiczny

Grecka podana z focaccia 42 7

ser typu Feta, oliwki czarne, cebula czerwona,
pomidor, papryka, ogérek, dressing vinegret

Cezar (kurczak sous - vide / krewetki) 45zt/53zt

kurczak sous - vide lub krewetki w czosnku z oliwg,
satata rzymska, pomidor cherry, ogérek,
ser Grana Padano D.O.P, sos cezar, grzanki

DANIA WEGANSKIE @ DANIA PIKANTNE DANIA WEGETARIANSKIE {ﬁ} NOwOS(! {E} POLECANE!

PRZY OBSLUDZE GRUP OD 4 OSOB DO RACHUNKU DOLICZAMY SERWIS W WYSOKOSCI 10%.
PRZY ZAMOWIENIU DAN NA WYNOS, DOLICZAMY OPLATE ZA OPAKOWANIA.




ZUPY

Rosét Brodo 27 2
rosét drobiowo-wotowo-cielecy z

makaronem nalesnikowym, natka

pietruszki i serem Grana Padano D.O.P.

Krem z pomidoréw z 27 zt
serem mascarpone

pomidory San Marzano D.O.P, warzywa
(cebula biata, czosnek), domowe pesto
bazyliowe (zawiera orzechy pini), oliwa z
oliwek EV, ser mascarpone, biate wino, masto

Minestrone (o) @{:@} 312t

zupa na bazie warzyw, fasoli czerwonej, pomidoréw
San Marzano D.O.P., domowego pesto
bazyliowego (zawiera orzechy pini), zidt, papryki
peperoncino oraz sera Grana Padano D.O.P. i masta

Zupa rybna 39z

bulion na bazie halibuta i tososia, pomidorow
San Marzano D.O.P, biatego wina, cebuli,
czosnku, marchwi, selera naciowego, pietruszki i
kolendry

DANIA GLOWNE

Gulasz toskanski @ 65 zt
wotowina duszona z marchewka i pomidorami San
Marzano D.O.P w czerwonym winie, podana z
gnocchi oraz suréowka z kiszonych ogdrkow i
karczochéw, oliwa z oliwek EV i natka pietruszki

Stek z poledwicy wolowej 129 2

z mastem ziotowym podany z opiekanymi
ziemniakami oraz grillowanymi warzywami

Piers z kurczaka sous - vide nadziewana 64z
serem Gorgonzola D.O.P

podana z opiekanymi ziemniakami oraz
grillowanymi warzywami z sosem z gorgonzola

Frutti di mare ® 75 zt

krewetki tygrysie (2szt), krewetki, oémiorniczki
baby, mule, kalmary, pomidory San Marzano
D.O.P, cebula, czosnek, papryka peperoncino,
biate wino, swieza natka pietruszki, masto, oliwa
z oliwek EV, podane z pieczywem

Stek z halibuta {N} 75 2t

podany z biatym ryzem, sosem alla puttanesca z
kaparami i oliwkami, mixem satat, papryka,
cebula czerwonga i oliwg z oliwek EV oraz cytryna

RAVIOLI / GNOCCHI / LASAGNA

Ravioli nadziewane borowikami 49 7

podane z sosem winno - maslanym, rozmarynem,
serem Grana Padano D.O.P i $wiezym pieprzem

Ravioli z truflami ) {N} 52 zt

podane z sosem $mietanowo - truflowym
oraz serem Grana Padano D.O.P.

Gnocchi nadziewane kozim serem 49 zt
i truflami {E}

podane z sosem karmelowym, gruszka,
orzechami wtoskimi, kozim serem oraz mieta

Lasagna Classica 57 zt

zapiekany wiloski specjat na bazie makaronu
przektadanego sosem bolognese, beszamelowym
oraz serem mozzarella, podany z sosem bolognese
i serem Grana Padano D.O.P

BURGERY

Do wyboru butka: pszenna (0zt) lub z maki bezglutenowej +5zt

*
Classico 492+

wotowina (rozbratel z Jatéwki), satata, ser
Cheddar, cebula czerwona, pomidor malinowy,
ogdrek konserwowy, sos 1000 wysp

*
Toscana {E} 54 zt

wotowina (rozbratel z Jatowki), grillowany
boczek, satata, ser Cheddar, pomidor malinowy,
ogorek konserwowy, cebula karmelizowana, sos
BBQ, sos majonezowy

Barbabietola’ ®© {E} 45 zt

burak marynowany w miodzie i balsamico,
rukola, ser kozi grillowany, pomidor malinowy,
cebula czerwona, majonez weganski chilli

Pollo 46 zt

chrupiaca poledwiczka z kurczaka, rukola,
$wiezy ogorek, czerwona cebula, sos
majonezowy, sos BBQ

Dodatki do burgeréw:
o frytki stekowe 16 zt

o frytki z batatéw z sosem aioli ze szczypiorkiem 22 zt

ALERGENY

Gluten Mieczaki

Soja Sezam

Orzechy
Nabiat

Dwutlenek siarki

Gorczyca

Lubin

Jaja
Ryby
Skorupiaki

rlAR|le|[=|2|T

Seler
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Wykaz alergenéw znajdziesz
na naszej stronie internetowej.

PRZY OBSLUDZE GRUP OD 4 OSOB DO RACHUNKU DOLICZAMY SERWIS W WYSOKOSCI 10%.
ROZLICZAMY GOSCI NA PODSTAWIE JEDNEGO WSPOLNEGO RACHUNKU, KTORY MOZNA PODZIELIC MAKSYMALNIE NA DWIE PLATNOSCI.




Na zyczenie mozemy przygotowac CIASTO do pizzy z MAKI BEZGLUTENOWEJ +5 Zt

PIZZE KLASYCZNE

Marinara Vegana © 3524

sos pomidorowy, czosnek, oregano, $wieza bazylia

Margherita 36z |Vegana @ 38z

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte

Capricciosa 47 2t

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte,
szynka cotto, pieczarki, oregano

Pepperoni Dolce 47zt | Diavola (© 49zt

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, salame
Pepperoni, oliwki czarne / papryka Jalapeno

Alla Carbonara Boczek 49zt |Bekon 52zt

sos czosnkowy, mozzarella fior di latte, boczek
/ bekon wotowy, ser Grana Padano D.O.P,,
cebula czerwona, oregano

Cotto e Carciofi 54 74
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte,

karczochy, pieczarki, szynka cotto, czarne
oliwki
Prosciutto Crudo 59zt

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, szynka
Prosciutto Crudo, rukola, ser Grana Padano D.O.P,
pomidor cherry

Burrata D.O.P. {:I'-E} 59 2

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte,
Burrata D.O.P.,, pomidor cherry, $wieza
bazylia

Quattro Formaggi 53zt

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte,
ser Gorgonzola piccante D.O.P, ser Taleggio D.O.P,
ser Grana Padano D.O.P.

Tonno 53zt

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte,
tunczyk, cebula czerwona, kapary

Salame Piccante (V) 53 zt

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte,
salame Spianata piccante, oliwki czarne,
Swieza bazylia

Hawajska 49 2t

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte,
kukurydza, ananas, szynka cotto

Vegetariana 4924 |Vegana @ 51z

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte,
pieczarki, kukurydza, papryka kolorowa,
groszek cukrowy

PIZZE SPECJALNE

Salame Soppressata con 52zt
cipolline Borettane

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, salame

Soppressata Siciliana, marynowane cebulki
Borettane, rukola, ser Grana Padano D.O.P.

Verdure Grigliate -©) 52zt |Vegana @ 54z

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte,
grillowane warzywa: cukinia, baktazan,
cebula czerwona, papryka czerwona,
czosnek, oliwa z oliwek, krem balsamiczny

Bianca Siciliana 54 zt

sos czosnkowy, mozzarella fior di latte, salame
Soppressata Siciliana, rukola, cebula czerwona, kapary

Nduja Calabrese (V) 55 zt

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, Nduja
Calabrese, ser Gorgonzola piccante D.O.P.

Doppia Piccante {E} 62 zt
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, salame

spianata piccante, Nduja Calabrese, ser
Stracciatella, bazylia

Formaggio di Capra e Pera 58 zt

mozzarella fior di latte, ser kozi, gruszka,
rukola, orzechy wtoskie, oliwa czosnkowa

Salame al Tartufo e Provolone piccante{:P} 59zt

sos czosnkowy, mozzarella fior di latte, salame
Spianata z trufla, ser Provolone piccante D.O.P,
rukola, oliwa truflowa

Rustichella 59 zt
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, boczek
grillowany, rukola, ser Grana Padano D.O.P,

pomidor cherry, suszone pomidory, majonez truflowy

Tartufo e Prosciutto {:E} 61 zt

krem z czarnej trufli, oliwa truflowa, czosnek,
ser Grana Padano D.O.P,, mozzarella fior di latte,
szynka Prosciutto Crudo, bazylia

Gamberi (v 67 zt

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, krewetki,
pomidor cherry, papryka peperoncino, domowe
pesto bazyliowe (zawiera orzechy pini), czosnek,
natka pietruszki

PRZY OBSLUDZE GRUP OD 4 OSOB DO RACHUNKU DOLICZAMY SERWIS W WYSOKOSCI 10%.
ROZLICZAMY GOSCI NA PODSTAWIE JEDNEGO WSPOLNEGO RACHUNKU, KTORY MOZNA PODZIELIC MAKSYMALNIE NA DWIE PLATNOSCI.




PASTY

DO WYBORU MAKARON:

tagliatelle, spaghetti, penne (0zt), gnocchi +3z1,
razowy +3zt, makaron z maki bezglutenowej +4zt

Aglio e Olio Peperoncino ~9) (V) 362t
| Vegana @ 36 2t

czosnek, papryka peperoncino, natka
pietruszki, oliwa z oliwek EV / biate wino, masto

Al Pomodoro 41 zt
| Al Arrabbiata =) (© 42 7

pomidory San Marzano D.O.P, czosnek, ser
Grana Padano D.O.P, oliwa z oliwek EV, $wieza
bazylia / papryka peperoncino

Alla Bolognese 45 zt
mieso wotowe, pomidory San Marzano D.O.P, ser
Grana Padano D.O.P, cebula, marchew, seler

naciowy, wino czerwone, pietruszka, oliwa z oliwek EV

Al Pesto 45 zt
czosnek, bazylia, domowe pesto bazyliowe

(zawiera orzechy pini), orzechy wtoskie, ser

Grana Padano D.O.P, pomidor cherry, biate

wino, oliwa z oliwek EV

Carbonara Autentica (stony smak) 49 zt

guanciale, z6ttko pasteryzowane, ser
Pecorino Romano D.O.P,, swiezy pieprz

Alla Carbonara 48 zt

boczek, cebula, czosnek, $mietana,
ser Grana Padano D.O.P, natka pietruszki

Bianca alla Siciliana {E} 52zt

salame Soppressata Siciliana, cebula, suszone
pomidory, biate wino, $mietana, rukola,
orzechy wioskie, ser Grana Padano D.O.P.

Pollo con Funghi 55 zt

kurczak, pieczarki, cebula, czosnek, biate wino,
suszone pomidory, natka pietruszki, $mietana

Nduja con Stracciatella @{E} 59 2t

Nduja Calabrese, ser Stracciatella, pomidory
San Marzano D.O.P, czosnek, oliwa z oliwek
EV, swieza bazylia, swiezy pieprz

Tartufo Vege 58zt | Salame al Tartufo 62zt

krem z czarnej trufli, czosnek, suszone pomidory,
oliwa truflowa, $mietana, biate wino, ser Grana
Padano D.O.P. / Salame Spianata z trufla

Gamberetti al Vino ) 662t |Bottarga 71zt

krewetka tygrysia, krewetki, czosnek, cebula,
biate wino, masto, natka pietruszki, oliwa z oliwek
EV, papryka peperoncino / Bottarga di Muggine
(suszona ikra Barweny)

RISOTTO

Verdure 57 zt | Vegana @ 57z

ryz Carnaroli, baktazan, cukinia, por, papryka,
$wieza bazylia, cebula czerwona / wino biate,
masto, ser Grana Padano D.O.P.

Pollo con zucchina {E} 63zt

ryz Carnaroli, kurczak, cukinia, groszek cukrowy, ser
Grana Padano D.O.P, czosnek, cebula biata, masto,
biate wino, bulion drobiowo — wotowo - cielecy

Gamberi © {N} 69 zt

ryz Carnaroli, krewetka tygrysia, krewetki, czosnek,
cebula, pomidory San Marzano D.O.P, natka
pietruszki, biate wino, masto, dymka, oliwa z oliwek EV,
papryka peperoncino

MENU DLA DZIECI

Penne al Pomodoro @ 312t
pomidory San Marzano D.O.P,, czosnek, oliwa
z oliwek EV, $wieza bazylia

Penne alla Bolognese 352t
migso wotowe, pomidory San Marzano D.O.P,,

cebula, marchew, seler naciowy, pietruszka,

oliwa z oliwek EV

Chrupiace stripsy z piersi kurczaka 44 zt
podane z frytkami i ketchupem

Pizza Margherita 28 2t | Vegana @ 30z

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte

Pizza Pepperoni Dolce 38zt
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte,
salame Pepperoni, oliwki czarne

Pizza Hawajska 38zt
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte,
kukurydza, ananas, szynka gotowana

DESERY

Fondant czekoladowy {@} 342t/32z2t

deser z ptynna czekolada, podany z wisniami w
rumie lub musem z malin

Panna cotta 28 zt

tradycyjny wtoski deser na bazie stodkiej $mietanki
z laska wanilii, podany z musem malinowym

Tiramisu o) {E} 32z

biszkopty nasgczone espresso Vergnano oraz
likierem amaretto, przektadane kremem z zéttek
jaj pasteryzowanych i serka mascarpone

Rolada bezowa 33z

z serem mascarpone, sezonowymi owocami,
podana z musem malinowym oraz migdatami

PRZY OBSLUDZE GRUP OD 4 OSOB DO RACHUNKU DOLICZAMY SERWIS W WYSOKOSCI 10%.
ROZLICZAMY GOSCI NA PODSTAWIE JEDNEGO WSPOLNEGO RACHUNKU, KTORY MOZNA PODZIELIC MAKSYMALNIE NA DWIE PLATNOSCI.




